per prenotazioni
Minelli e Ristorante
+39 339 584 99 76

La Taverna del Ba’o @
+39 339 267 82 03

chiusura stand
gastronomici ore 23:00
per soci e famiglia

ia “al Minelli”e
Pizzeria @
Ristorante e
Braciere
Ba’o Dolce e
Stand dei Vini e
American Bar e
Birreria e

Ba'o Lab e

La Taverna del Ba'o e
Disco Osteria

solo sabato 13
domenica 14 e venerdi 19
(prenctazione obbligatoria)

Gioco dei Barberi ®
Musica dal Vivo e
Mostra “Memorabilia”e
IX Edizione
lgino Gottardi



¢ Happy Ba’o

e Osteria “al Minelli”

® Pizzeria

¢ Ristorante

* Braciere

* Ba’o Dolce

¢ Stand dei Vini

* American Bar

* Birreria

e Ba'o Lab

¢ | a Taverna del Ba’o
Disco Osteria
solo sabato 13 domenica 14 e venerdi 19
(prenotazione obbligatoria)

® Gioco dei Barberi

¢ Musica dal Vivo

¢ Mostra “Memorabilia” [X Edizione Igino Gottardi

per prenotazioni

Minelli e Ristorante Chiusura

+39 339 584 99 76 stand gastronomici
ore 23:00

La Taverna del Ba’o @ : -

+39 339 267 82 03 per soci e famiglia

LOTTERIA

Ba aBellaChef

ESTRAZIONE giovedi 18 luglio 2019
ore 22,00

1° BUONO VIAGGIO DI € 600 presso la CLM Viaggi
2° TV LED HISENSE 43” ULTRA HD 4K
3° VIP TOUR CON VISITA GUIDATA PRIVATA
E DEGUSTAZIONE (per 2 persone) presso il Castello di Fonterutoli
4° ACTION CAM APEMAN 4K Wi-Fi
5° MASSAGGIO O TRATTAMENTO SHIATSU
presso Shiatsu e Olismo Siena di Parigi Tiziana

Viagd? MAZZETL

Your DReam DESTINATION

TIZIANA I'\hl{ul

via Ricasoli, 2
(angolo piazza Amendola)
Siena
tel 0577 287415
info@clmviaggi.it

Operatrice Shiatsu

CASTELLO DI
FONTERUTOLI
www.clmviaggi.com o W, hinn AR W T A preAsERs

G




Menu di pesce
Chef: Osvaldo
e la brigata del martedi

inizio ore 20:45

- Burrata di Andria con filetti d'acciug
al pesto e pomodorini
- Pappa del marinaio
- Spaghetti alla contadina di acciughe di
- Spiedino di misto mare al forno con verdure
di stagione al timo
- Sfogliata alla crema con pralina di cioccolato fondente

Vino: Macchiaiolo 2017 Viognier
Maremma Toscana DOC

Iabor_atqlio pu!inan'o
'U Tagilen_ mist
AP e coccl senes

Menti di came
Chef: Antonio

inizio ore 20:45

Panzanella croccante
Peposo e patate al forno
Dolce della casa

O FRISCIANTE &

Vino compreso

€20,00

MATTEO FRUSCIANTE
& LADY RAMONA
REVIVAL BAND

www.gelateriakopakabana.it

seguici su

wlﬂtcria £ 8o o
anc

Slena via dei Rossi, 52/54




Menu di came
Ristorante: Osteria da Titti O

inizio ore 20:45
<

- Il Bellini al Campari con pesca fres
abbinato al vitel tonné

- Malfatti burro e salvia

- Coscio di maiale al forno
aromatizzato con olio

di acciughe e capperi

con fagiolini in umido

- Tortino di cioccolato pere e pinoli con crema di
mascarpone

Vino: Macchiaiolo 2016 Sangiovese
Maremma Toscana DOC
€ 30,00

laboratorio culinario

Taglien misti
e cocci senesi

Menu di came
Chef: Osvaldo con
Brigata del Martedi

inizio ore 20:45

Crostone al lampredotto

Risotto al centopelli
Trippa con fagioli
Dolce di Mario

Vino compreso

DI SCONVOLTI

Vasco Rossi Tribute Band € 20.00

Piazza Gramsci 23

53100 Siena

Tel. 0577/270470
Fax.0577/629706
Mob. 380/1790980

booking@paliotravel.it
TRAVEL & EVENT S www.paliotravel.it

P.IVA 01457420527
SIENA - ITALY




Menu di came
Ristorante: Il Frantoio
Colle Val d’Elsa

inizio ore 20:45

- Fegatino amarena e pistacchi@
- Risotto cacio e pepe e topinambur ,
- Spaghetto crema di pepergne, ' NN
ragl di maialino e pesto di aneto ~0
- Punta di pancia di vitello, cipollotto
in agrodolce e cremoso di patate
- Bavarese al cioccolato fragole e meringa

Vino: Macchiaiolo 2016 Sangiovese
Maremma Toscana DOC € 33,00

laboratorio culinario
Serata vegetariana:

hamburger, piadine, insalate di faro,
mousse di ceci/avocado, hicchieri di frutia

Menu di pesce
Chef: Germaine & Roberto

inizio ore 20:45

Crostini misti di pesce
Frittura di pesce
Dolce della casa

Vino compreso

I %REAM € 25,00

MACELLERIA

via Aretina, 10 (fuori porta Pispini) Siena - tel 0577 222743




- Tentacoli e patate alla gallega

- Gnocchetti di patate e ragu di spigola
- Risotto zafferano e polipetti in umido
- Cartoccio di pesce alla mediterranea
- Mousse al pistacchio e amarena

Menil di pesce § '
Ristoratore il Sasso ép S
inizio ore 20:45 §
~
- Gamberone maionese nerh
e aneto

Vino: Cantina di Merano
€ 35,00

laboratorio culinario
Serata vegetariana:

hamburger, piadine, insalate di faro,
mousse di ceci/avocado, bicchien di frutta

Menu di came
Chef: Osvaldo con
rigata del Martedi

inizio ore 20:45

| baccala mantecato,
no di patate e salmone

Cacciucco
ato al limone con frutti di bosco
Vino compreso

€25,00

febal
casa

Strada di Pescaia, 54/56 - 53100 Siena
T: 0577274738 - E: siena@febalcasa.it



Menu di pesce
Chef: Germaine & Roberto ﬁ

inizio ore 20:45 @

- Moscardini al guazzetto

- Insalata di mare

- Cappesante gratinate

- Penne alle vongole

- Filetto di scorfano in crosta di patate
- Dessert

Vino: Macchiaiolo 2017 Viognier
Maremma Toscana DOC

€ 32,00

laboratorio culinario
Serata vegetariana:

hamburger, piadine, insalate di faro,
mousse di ceci /avocado, hicchieri di frutia

DISCO OSTERIA* Con DJ ALEX BALDI

La Tavema del Ba'o
§ Chef: Lara e Melissa
X inizio ore 20:30

& Frittata in trippa

N
s Fusilli salsiccia e
&€ 5 :
e L funghi
OIS
&S
K& : T
oy Arista con piselli
sy
Rz
&

Vino compreso

MISCHION s oo
IMPOSSIBLE |

taglie calibrate- intimo e moda mare con servizo sartoria personalizzato

intimo chie

www.gaston.store




10

11

12

.

MARTEDI

MATTEO FRUSCIANTE
& LADY RAMONA REVIVAL BAND
Matteo Frusciante voce

Milko Ciolfi basso

Alberto Munaretto chitarra
Giacomo Frati chitarra
Giacomo Guidi chitarra
Francesco Sbardellati batteria

MERCOLEDI

GENERAZIONE DI SCONVOLTI
Paolo Ciaravella voce
Paolo Parnetti chitarra
Arianna Franchi basso
Luca Tomassetti batteria
Maurizio Giordano chitarra
Gianni Siragusa tastiera
Elena Lanfredini cori

Paola Guarducci cori

GIOVEDI

| SCREAM

Angela De Nardis voce e tastiere
Valeria Mazzola chitarra elettrica
llaria Ciofini basso elettrico
Francesco Sbardellati batteria

VENERDI
Bcube
Duccio Nencioni basso e voce

13

14

Tommaso Giacopelli chitarra e voce

Lorenzo Corti chitarra e voce
Andrea Visibelli tastiere e voce
Martino Castellani sax
Federico Pannacci batteria

a8 0

he

SABATO

ALL'AMERICAN BAR
MISCHION IMPOSSIBLE
Gabriele Cerpi voce
Giacomo Marchi basso
Tiziano Pistolesi chitarra
Marco Scorzelli tastiere
Luca Romani batteria

AL MINELLI
DISCO OSTERIA

La Taverna del Ba'o
dj ALEX BALDI

DOMENICA

La Taverna del Ba'o Over ‘30
Serata

“C’ERA UNA VOLTA IL TENDENZA”
Serata over 30

Inizio cena ore 20.30
Prenotazione obbligatoria

LOUNGE BAR
ALL'AMERICAN BAR
EL TOFFA

BONUCCI

di Silvia e Francesca Bonucci

Articoli per ufficio, scuola, regalo, e tutto per il party!

Via dei Rossi, 16, 53100 Siena Sl -Tel. 0577 42114



15
16

17

LUNEDI

LOUNGE BAR
ALL'AMERICAN BAR
DJ EL TOFFA

MARTEDI

PE.ZZA 5TH

Filippo Zazzeri voce

Diego Perugini chitarra
Gianluca Meconcelli batteria
Guido Pietrella basso
Alessandro Cristofori tastiere
Piero Paolini sax

MERCOLEDI
SUPERPILA

Cover Band 883
Luigi Celentano voce

Manuel Celentano chitarra ritmica

Matteo Agresti batteria
Francesco Coluccelli basso

18

19

Massimo Cipollini chitarra elettrica

Amedeo Landi tastiera

GIOVEDI

ELLEMONO BAND

Gianluca Ulivi voce

Diego Rossi tastiere

Luca Pacciarini chitarra
Tommaso Falleri basso
Riccardo perugini batteria

VENERDI
ALL'AMERICAN BAR

MISCHION IMPOSSIBLE
Gabriele Cerpi voce
Giacomo Marchi basso
Tiziano Pistolesi chitarra
Marco Scorzelli tastiere
Luca Romani batteria

AL MINELLI
DISCO OSTERIA

La Taverna del Ba'o
dj ALEX BALDI

La bottega
del Caffe

Via Banchi di Sotto 41
53100 Siena (SI)
tel: 0577 251002



Fritto a volonta
Chef: Pino

inizio ore 20:45

Montanara, panzerotti,
arancini, suppli, crocchettey
pollo, maiale, polpette, $
cervella, trippa, baccala,
sarde, verdure, erbe, seadas
e tutto quello che passa...

Birra: Punk IPA - Brewdog

€ 27,00

laboratorio culinario

Serata vegetariana:
hamburger, piadine, insalate di faro,
mousse di ceci /avocado, bicchieri di frutia

La Tavema del Ba'o
:ata riservata Over '30
volta il Tendenza”

inizio ore 20.30

Prosciutto e melone

Penne all’amatriciana

Vino compreso
LOUNGE BAR

ALL'AMERICAN BAR

DJELTOFFA ' €15,00

HOTEL
MODERNO

SIENA
Via Baldassarre Peruzzi, 19 - 53100 Siena
Tel: 0577280034  e-mail: info@hotelmodernosiena.it




Menu di pesce
Ristorante: Particolare

inizio ore 20:45

- Cremoso di melanzane
mozzarella e pomodoro
- Risotto alla puttanesca
- Sgombro pesche e peperoni
alla vaniglia
- Lingotto allo yogurt basilico e anguria

Vino: Macchiaiolo 2017 Viognier
Maremma Toscana DOC

€ 35,00

SIMPLY

Supermercato Acquacalda

SIENA - Via delle Province, 28
dal lunedi al sabato 8.00 - 20.00 Domenica 9.30 - 13.00

Menu di came
Chef: Lara e Melissa

inizio ore 20:45

Antipasto del Minelli
Fritto di carne e verdure
Dolce della casa

Vino compreso

LOUNGE BAR € 24,00
ALL'AMERICAN BAR
DJ EL TOFFA

A ULIVIERT

via della Sapienza 82 - 53100 Siena EU
T.0577282020 F. 0577284313
www.immobiliareulivieri.it
Mail: info@immobiliareulivieri.it Pec:immobiliareulivieri@pec.it




Grigliata di pesce a vista §’ S
Chef: Marco Cioni &

inizio ore 20:45

L]
- Alici marinate con cipolla e K g

- Insalata di mare classica C'Q

- Cannellini e gamberoni

- Minipanino burro e acciuga

- Cocktail di gamberetti

- Crostoncino alle vongole piccanti

- Pescato del giorno, sulla griglia:
Scampi, Gamberoni, Pesce spada, Seppie

- Dessert al mandarino e cioccolato fondente

S

§

Vino: Macchiaiolo 2017 Viognier

Maremma Toscana DOC € 38,00

laboratorio culinario

Affettati misti

Menu di pesce
Brigata del Martedi

inizio ore 20:45

Crostini di milza

Passato di ceci
al gotello croccante

Ossibuchi e pure
Dolce di Mario
Vino compreso

€22,00

SELLERL,

WL

PULEDRO

SIENA - Strada di Cerchiaia, 74 - Telefono 0577 533019

www.selleriailpuledro.it



Menu di came
Ristorante: Tar-Tufo - Siena

inizio ore 20:45

- Sfoglia croccante, semi di lino, cipolla rossa @
caramellata, pecorino di Pienza g tartufo fresco

- Cappelletti ripieni con brasato dii€inghiale, radiCi
ridotto di barbabietola e cremoso @i piselli Jle3

- Coniglio, funghi di stagione, galaverna del &
Mugello, sformatino di carote, ciuffi di patate e
salsa al tartufo

- Rotolo di pan bisquit, menta, crema chantilly
ciliegie e mirtilli

Vino: Macchiaiolo 2016 Sangiovese
Maremma Toscana DOC SRCISHO[0)

laboratorio culinario

Assaggi di formaggi de’ Magi

Menu di pesce
Chef: Germaine & Roberto

\ inizio ore 20:45
é Crostoni di moscardini

Qgs Tortelli di mare

al sugo di scampi

Dolce della casa

Vino compreso
.'Jm! it soll E.—.md

SUPERPILA k
KC\MtTILAM[NT[

Via dei Rossi 63 - 53100, Siena (SI)
e-mail: info@kosmeticamente.it
Tel: 057746893

vieni a trovarci al nuovo indirizzo

€ 25,00



Menu di pesce
Chef: Germaine & Roberto {0

inizio ore 20:45
L}
- Crostini misti di mare

- Cocktail di gamberi %

- Gnocchetti ai moscardini

- Baccala alla livornese N
con pomodori al forno

- Dessert

\

Vino: Macchiaiolo 2017 Viognier
Maremma Toscana DOC

€ 32,00

0.0 laboratorio culinario

erﬂv e non solo... panzanella e porchetta

Menu di pesce
la Brigata del Martedi

inizio ore 20:45

rpaccio di pesce spada
con verdurine

Crostone polpo e patate
Cacciucco

Gelato al limone con frutti di
bosco

Vino compreso

ELLEMONO
BAND

€25,00

% | IMMOBILIARE SIGNORINI

Via Vallerozzi, 22 - 33100 Siena
Tel/Fax: OAFTT. 49024
wu'w.q-H.'rru{Ji.rul:'q.'sagrl:!'rrru.i!

E-mail: immobiliare.signorini@virgilio.it



Menu di pesce
Chef: Antonio & Antonello

inizio ore 20:45

- Carpaccio di salmone

- Seppia saporita con finocchietta € arangia
- Gamberoni brasati al lardo e allbrandy

- Impepata di vongole

- Tortino di granchio e verdure croccanti

- Ravioli al nero di seppia con pure di mare
- Zuppa di scoglio

- Dessert

Vino: Macchiaiolo 2017 Viognier
Maremma Toscana DOC

€ 33,00

DISCO OSTERIA* Con DJ ALEX BALDI
La Tavema del Ba'o
Chef: Lara e Melissa

inizio ore 20:30

N . .
§ Fagioli, tonno e cipolla
@ .
S .S Pasta ai tre sapori
S
S
N

L8 Spezzatino con patate
&

Vino compreso

MISCHION € 15,00
IMPOSSIBLE

Se Cerchi Casa.

Immobiliare Domus

Via del Moro, 10-53100 - Siena SI
tel: 335641.62.05 ROSSELLA GIOMMARELLI
web: www.secerchicasasiena.it  e-mail: info@secerchicasasiena.it




NUOVI PUNTI VENDITA A SIENA E GROSSETO
L'ALTA QUALITA DI SEMPRE IN 8.500 M2

Strada provinciale Colligiana 20 - 53035 Monteriggioni
Tel. 0577304246 - Fax. 0577306169 - info@saporiditoscana.com

LAVORAZIONE CARNI SUINE

RABISSI
Pl &yC.

LavorAazioNE CARNI SUINE di RABISSI - PEPI & C. s.r.l.
Loc. Solatio, 4 - 53010 S. Rocco a Pilli (SI) - Tel./Fax 0577347419
email: rabissi.pepi@virgilio.it

SHIBUYASIENA snc Via di citta, 22 - 53100 Siena
tel. 4390577289013  info@shibuyasiena.it

n Shibuya Calzature Siena

CALZATURE E ACCESSORI UOMO E DONNA

SALON BEAUTE

TOTAL BEAUTY CONCEPT

via N. Orlandi, 23
tel. 0577/330113 www.salonbeautesiena.com
ﬂ f@ Salon Beauté Siena




