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Anche per quest’anno ho il grande piacere di invitarvi 
presso la Società La Pania per la 52esima edizione della 
Fiera Gastronomica.
Come da tradizione, saremo felici di potervi accogliere 
presso la nostra Valle, dove potrete trascorr…No. Fermi 
tutti… 52esima?! 
Sono davvero 52 anni che i contradaioli del Nicchio la-
vorano per rendere possibile tutto questo? 
Avete presente quante generazioni si sono avvicendate 
negli anni impiegando il loro tempo, mettendo a dispo-
sizione le loro capacità e attitudini per rendere possibile 
un evento che oramai è diventato un appuntamento fis-
so nella nostra città?
Noi sì, ed è per questo che saremo felici di avervi come 
ospiti: perché sappiamo con quanto impegno e quanto 
amore è stato realizzato tutto quello che troverete presso 
i nostri giardini. Un lavoro di concerto di giovani e meno 
giovani, una tradizione che viene tramandata da anni 
ma che conserva sempre delle costanti.
Se sarete dei nostri in queste sere d’estate potrete sce-
gliere tra i tanti menù proposti dal Ristorante e dall’ 
Orto di Ottaviano, oppure arrampicarvi fino all’Angolo 



dell’Unto – tanto dopo è tutto in discesa. 
Il Rustico e la Pizzeria sono una sicurezza e dell’Osteria 
è inutile parlare, ma ricordatevi di portare vestiti che si 
possano macchiare. 
In caso di sete improvvisa al padiglione dei Vini potrete 
trovare quello che fa per voi, ma questo vale anche per il 
Barrino di fronte e il Lounge Bar a una decina di scalini 
di distanza. In pratica dove ti giri e dove caschi bene.
Vi avanzano due spicci? Perché non tentare la fortuna al 
Palio dei Barberi – magari si trasformano in spalle, pro-
sciutti e salamini.
E se non avete voglia di andare a letto venite di sotto a 
ballare – ci sarà musica per tutti i gusti, grazie agli artisti 
che suoneranno dal vivo e ai Dee-Jay che alzeranno il 
ritmo nel fine settimana.
Pensate che esageri? Venite a vedere con i vostri occhi, e 
ad assaggiare con il vostro palato!

Vi aspettiamo da Sabato 23 luglio a Giovedì 4 agosto.

Il Presidente.
Riccardo Cini
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  1 Società La Pania

  2 Ristorante

  3 Orto di Ottaviano

  4 Pizzeria

  5 Palio dei Barberi

  6 Birreria

  7 Angolo dell’Unto

  8 Bar

  9 Vini

10  Lounge Bar          
11 Osteria

12 Rustico

13 Dolci

14 Toilet
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Via  Aretina 92 - Siena  -  0577 223623
tappezzeriadmg@gmail.com

SABATO 23

DOMENICA 24

LUNEDì 25

MARTEDì 26

MERCOLEDì 27

GIOVEDì 28 lunedì 1

VENERDì 29

SABATO 30

DOMENICA 31

MARTEDì 2

MERCOLEDì 3

GIOVEDì 4

Tutte le serate si 
apriranno con crudité 

di verdure e
  saranno innaffiate 
con del buon vino 

dell’orto                               

penne pomodoro fresco 
e pecorino filetto di 

maiale in piastra

spaghetti con vongole 
veraci

filetto di tonno

pappa al pomodoro
ossobuco

pasta con broccoli
controfiletto di vitello 
alla piastra con salsa 

piccante

spaghetti allo scoglio
 baccalà alla livornese

ravioli al profumo 
d’estate

spezzatino di vitello

Poggio Bonelli:
Crostino nero, 

bruschetta con olio 
biologico, pasta al ragù 
di chiantino e brasato 
del Chianti con spinaci 

e patate

prodotti campani 
coniglio all”ischitana

ravioli di zucca con 
taleggio

stracotto d’asino

chicche con burrata di 
tartufo  controfiletto di 

vitellone al tartufo

pici al profumo di mare
filetto di orata in 

bellavista

pappardelle alla lepre
cinghiale  con spinaci

ravioli ripieni di pesce
     grigliata di pesce

per prenotazioni  all’Orto di Ottaviano: 338 2623908

L’ORTO D’OTTAVIANO



sabatoPer prenotazioni  3397274543 - si consiglia di salvare il num
ero per future com

unicazioni

 Ristorante TOCCIO  
SABATO 23

DOMENICA 24

LUNEDì 25

MARTEDì 26

MERCOLEDì 27

GIOVEDì 28

lunedì 1

VENERDì 29

SABATO 30

DOMENICA 31

MARTEDì 2

MERCOLEDì 3

GIOVEDì 4

Toccio:Antipastissimo

Taverna del Lupo 
 Gubbio

Vivo - Capalbio

Simone Rugiati

I Parolai

Mirko Ronzoni

La Taverna del Lupo 
Gubbio

Antica Trattoria 
Stalloreggi

Le Logge

Alcide

Franco Cetoloni

Alessio Boddi

Moscino

ANTIPASTISSIMO
Fantasie di antipasti di mare 

e di terra freddi e caldi

dolce

23
luglio



domenica 
 LA

 TA
VE

RN
A D

EL 
LU

PO
 - G

UB
BIO

velo di vitellina con verdurine e tartufo 
frittatina gentile con tartufo 

rustico con formaggio e tartufo 
bruschetta con tartufo 
polentina con tartufo 

sfogliatine con funghi, prosciutto 
e tartufo di stagione 

strigoli alla norcina con tartufo di 
stagione 

tagliata con fonduta di formaggi e tartufo 
sformato di carote e patate 

torta con frutti di bosco 

24
luglio



Detersundt  Italia  Via Toscana, 20 - Zona Ind.le La Macchia - Sovicille (SI)
Tel. 0577-314596 - Fax 0577-314598 - E-mail: info@detersundt.com - Web: www.detersundt.com

Prodotti  per la  pulizia,  l ’ igiene e monouso 

Gattuccio in carpione

insalata di lanzardo in salsa yogurt 
alle erbe aromatiche

polpo al vapore in emulsione di limone 
e sedano

panzanella di mare e acciughe salate

trofie al sugo di razza

risotto allo sconciglio

frittura mista

Panna cotta alla liquirizia e caffè 

Lunedi
VIVO - CAPALBIO

25
luglio



martedi
     

 SI
MO

NE
  R

UG
IA

TI
pennello di ricciola e scampi 

su tavolozza dello chef

passatina di ceci con scoglio scomposto 
pop corn di cotenna e bucce 

croccanti

cube roll di manzo con 
salsa ai pepi aromatici e 
rosmarino - insalata di 

cipolle rosse caramellate 
crema di melanzane 

bruciatini e vela di mais

fondant al cioccolato 
amedei e pinoli di 

san rossore su 
zuppetta ice di 

fragole 
e ginger

26 
luglio



mercoledi’
I PAROLAI pacchero fritto, hot dog parolaio, burgher di 

manzo con panino al burro, zucchino grigliato 
con mousse di tonno, ali di pollo marinate 

in paprika e caviale molecolare                          
                                                                                             

  tagliolino carbonara e zafferano con uovo 
cottura a bassa temperatura (13 minuti)          

 costoleccio cottura 68° per 10 ore con 
glassa bourbon, filetto di maiale, glassa 

cioccolato bianco, salsa all’olio di vinaccioli, 
verdure di stagione in tempura di vodka                                                                                                                                            

                                     
  cheesecake cioccolato e zenzero 

con salsa di cocco

27
luglio



Giovedi
     

     
    M

IRK
O  

RO
NZ

ON
I 

polpo alla pizzaiola - gazpacho 
di pomodoro - polpo arrosto 

origano e il suo ristretto

rigatoni branzino - pomodorini 
confit - lime e caffè

trancio di pesce serra
con salsa al curry e carote al 

tamarindo

cremoso al pistacchio con 
ricotta - mandorle e cioccolato

28
 

luglio



 LA TAVERNA DEL LUPO - GUBBIO
Venerdi

suprema di cappone tartufata 
in salsa d’amarena 

fonduta di formaggi con tartufo 
e pane croccante 

parmantier con grana e tartufo 
bauletto in sfoglia con tartufo 

bruschetta con caciotta e tartufo 

ravioli con tartufo di stagione 
chicche di patate con funghi, 

prosciutto e tartufo 

medaglione di filetto in salsa vellutata 
con formaggio e tartufo 

sformato di carote e patate 
millefoglie con crema chantilly 

e frutti di bosco 

29
luglio



Sabato
AN

TIC
A  T

RA
TTO

RIA
   ST

AL
LO

REG
GI

polpo in galera e impepata di cozze

ravioli di cernia e scorfano con 
pomodorini e penne allo scoglio

tagliata di tonno con 
composta di verdure

Semifreddo al lime

30
luglio



domenica 
fegatini nocciole e soffice di cavolo nero

burrata di andria con ciliegie 
avocado e pompelmo

pacchero mancini - cipolla 
 cipollotto rigatino e pecorino

salsiccia orzo perlato 
crema di lattuga e pistacchi                                                                                                                                        

   
battuta di manzo - taleggio - salvia 
e julienne di prosciutto affumicato

gianduia con pinoli caramellati 
e sale maldon

LE  LOGGE
31
luglio



Lunedi
     

     
     

     
     

     
  A

LC
ID

E

Bianco di Custoza
Garganega 
Lugana

Misticanza con  seppioline e pesche  
polpo al crostone

calamarata mediterranea con 
pomodori olive capperi e e bocconcini 

di pescatrice

trancio di orata di mare su 
millefoglie di patate e zucchine

 
semifreddo al pistacchio di bronte                                                                 

1 
agosto



Martedi
antipasti caldi e champagne

cacciucco in grande stile 

dolce alla franco

 FRANCO CETOLONI
  2
agosto



Mercoledi
     

    A
LE

SS
IO

 BO
DD

I

aperta tutti i giorni con orario continuato

Estetica Crystel

via Sicilia 2a  -  Siena
0577 058174

tartare di tonno - tartare di ricciola o dentice                    
carpaccio di baccala e capperi - alici marinate 

e pomodori secchi - sgombro marinato al 
rosmarino e pomodori arrosto - tonno 

agli agrumi e erbe  aromatiche -polpette di 
parmigiana di melanzane e cozze - alici fritte                                                                                                                                           

       polpo fritto - fiori di zucca ripieni               
zucchine ripiene di ricotta calamari e menta  
capesante lardo di colonnata e melanzane 

guazzetto di moscardini - millefoglie di polente 
con baccalà mantecato e cipolla di tropea    

polpo alla griglia e burrata                                                                                  
sformatino di ricotta e gamberi                  

bocconcini di spigola croccanti con guazzetto di 
pomodoro e aceto - mini hamburger di pescato 

con maionese piccante                                        

cozze limone candito e feta                                                                                                      
crostini con burro bottarga e basilico                                                                    

sorbetto agli agrumi - cioccolatino al caffe                                                                                            
tartelletta alla frutta 

in collaborazione con
G

ELA
TER

IA
 R

EFR
ESC

O
S

3
agosto



antipasti di pesce dello chef

fantasie di pesce del moscino 

dolce in stile massimo
                                                                      

MOSCINO
Giovedi4

agosto



OSTERIA

carbonara
primo del giorno

Fritto di carne   
o pesce 
affettati

NGOLO DELL’UNTO TU
TTE LE SERE

Per  prenotazioni rivolgersi al 
padiglione o telefonare

333 7808748

Sabato 23 - Serata cowboy 
domenica 24 -serata open bar 
lunedì 25 -serata latina con scuola di ballo mg
martedì 26 - serata fantascienza
mercoledì 27 - serata militare
giovedì 28 - serata hippie
venerdì 29 - serata fluo
sabato 30 - serata blue party
domenica 31 - serata sport
lunedì 1 - serata open bar
martedì 2 - serata mestieri 
mercoledì 3 - serata in nero 
giovedì 4 - serata gran finale 

Per prenotazioni: 339 7274543
si consiglia di salvare il num

ero per future com
unicazioni



Lestofanti

DISCOMUSIC DISCOM
U

SIC
 D

ISCOMUSIC DISCOMUSIC
 D

IS
C

O
- M

USIC
A LIVE  MUSICA LIV

E M
U

SICALIVE MUSICA LIV
E 

M
U

SI
-

25/07 DJ CERTOSINI
27/07 DJ ROPPOLO
01/08 DJ PIETRO 
                       ALCIDI
04/08 DJ ETTORE

DISCO

MUSICA LIVE MUSICA LIVE

23/07
LESTOFANTI

24/07
SUPERPILA

26/07
LAST MINUTE DIRTY BAND

28/07 
JAGUARI

29/07 
FALSI D’AUTORE

30/07 
MISCHIONIMPOSSIBLE

31/07 
EMY & THE GROOVE
MACHINE

02/08
DINOSAURI

03/08 
PANCERA GIALLA


