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Anche per quest’anno ho il grande piacere di invitarvi
presso la Societa La Pania per la 52esima edizione della
Fiera Gastronomica.

Come da tradizione, saremo felici di potervi accogliere
presso la nostra Valle, dove potrete trascorr...No. Fermi
tutti... 52esima?!

Sono davvero 52 anni che i contradaioli del Nicchio la-
vorano per rendere possibile tutto questo?

Avete presente quante generazioni si sono avvicendate
negli anni impiegando il loro tempo, mettendo a dispo-
sizione le loro capacita e attitudini per rendere possibile
un evento che oramai & diventato un appuntamento fis-
so nella nostra citta?

Noi si, ed & per questo che saremo felici di avervi come
ospiti: perché sappiamo con quanto impegno e quanto
amore @ stato realizzato tutto quello che troverete presso
inostri giardini. Un lavoro di concerto di giovani e meno
giovani, una tradizione che viene tramandata da anni
ma che conserva sempre delle costanti.

Se sarete dei nostri in queste sere d’estate potrete sce-
gliere tra i tanti ment1 proposti dal Ristorante e dall’

{a P A Orto di Ottaviano, oppure arrampicarvi fino all’Angolo




dell’'Unto — tanto dopo ¢ tutto in discesa.

Il Rustico e la Pizzeria sono una sicurezza e dell’Osteria
& inutile parlare, ma ricordatevi di portare vestiti che si
possano macchiare.

In caso di sete improvvisa al padiglione dei Vini potrete
trovare quello che fa per voi, ma questo vale anche per il
Barrino di fronte e il Lounge Bar a una decina di scalini
di distanza. In pratica dove ti giri e dove caschi bene.

Vi avanzano due spicci? Perché non tentare la fortuna al
Palio dei Barberi — magari si trasformano in spalle, pro-
sciutti e salamini.

E se non avete voglia di andare a letto venite di sotto a
ballare — ci sara musica per tutti i gusti, grazie agli artisti
che suoneranno dal vivo e ai Dee-Jay che alzeranno il
ritmo nel fine settimana.

Pensate che esageri? Venite a vedere con i vostri occhi, e
ad assaggiare con il vostro palato!

Vi aspettiamo da Sabato 23 luglio a Giovedi 4 agosto.

. Il Presidente.
la 1242412 Riccardo Cini




1 Societa La Pania
2 Ristorante
3 Orto di Ottaviano
4 Pizzeria
5 ralio dei Barberi
6 Birreria
7 Angolo dell’Unto
8 Bar
9 Vini

10 Lounge Bar

1 1 Osteria
1 2 Rustico

1 3 Dolci
1 4 Toilet




SABATO 23

penne pomodoro fresco
e pecorino filetto di
maiale in piastra

DOMENICA 24

spaghetti con vongole
veraci

filetto di tonno

LUNEDI 25

pappa al pomodoro
ossobuco

MARTEDI 26

pasta con broccoli

controfiletto di vitello
alla piastra con salsa
piccante

MERCOLEDI 27

spaghetti allo scoglio
baccala alla livornese

per prenotaz

L'ORTO D’OTTAVIANO

GIOVEDI 28 LUNEDI 1

ravioli al profumo chicche con burrata di
d'estate tartufo controfiletto di
spezzatino di vitello vitellone al tartufo

VENERDI 29 MARTEDI 2

Poggio Bonelli: pici al profumo di mare

Crostino nero, _ filetto di orata in
bruschetta con olio bellavista

biologico, pasta al ragu s
di chiantino e brasato_ MERCOLEDI 3
del Chianti con spinaci

e patate pappardelle alla lepre

cinghiale con spinaci
SABATO 30 5
GIOVEDI 4

prodotti campani ravioli ripieni di pesce
coniglio all"ischitana grigliata di pesce

DOMENICA 31 Tutte le serate si

ravioli di zucca con aprirar_lno con crudité
taleggio diverdure e
stracotto d'asino saranno innaffiate
con del buon vino
dell'orto

i all’Orto di Ottaviano: 338 2623908
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consulenza specifica
e qualificata per
residenze private,

strutture pubbliche

turistico/alberghiere
VIA ARETINA 92 - SIENA - 0577 223623

ourI3NIe OLI01eIO

tappezzeriadmg@gmail.com




SABATO 23 SABATO 30

Toccio:Antipastissimo Antica Trattoria

Stalloreggi
DOMENICA 24
Taverna del Lupo DOMENICA 31

Gubbio Le Logge

LUNEDI 25 i
Vivo - Capalbio [ LUNEDI1 |
MARTEDI 26 Alcide
Simone Rugiati MARTEDI 2

MERCOLEDI 27 Franco Cetoloni

I Parolai MERCOLEDI 3
GIOVEDI 28

Mirko Ronzoni

VENERDI 29 GIOVEDI 4

La Taverna del Lupo
Gubbio Moscino

SIBATO

luglio

ANTIPASTISSIMO

FANTASIE DI ANTIPASTI DI MARE
E DI TERRA FREDDI E CALDI

Alessio Boddi DOLCE
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GUBBIO |

LATAVERNA DEL LUPO -

OMINIC

luglio

VELO DI VITELLINA CON VERDURINE E TARTUFO
FRITTATINA GENTILE CON TARTUFO
RUSTICO CON FORMAGGIO E TARTUFO
BRUSCHETTA CON TARTUFO
POLENTINA CON TARTUFO

SFOGLIATINE CON FUNGHI, PROSCIUTTO
E TARTUFO DI STAGIONE
STRIGOLI ALLA NORCINA CON TARTUFO DI
STAGIONE

TAGLIATA CON FONDUTA DI FORMAGGI E TARTUFO
SFORMATO DI CAROTE E PATATE

TORTA CON FRUTTI DI BOSCO

B.HG.

Assicurazioni snc
di Bozzi e Gallerini

AGENZIA GEMERALE DI SIENA
B. & G. Assicurazioni s.n.c. di Bozzi e Gallerini
via Rosi, 14 (V.le Toselli) - 53100 Siena
tel. 0577 288751 - 531836 fax 0577 288772




QDI

uglio

‘ GATTUCCIO IN CARPIONE
INSALATA DI LANZARDO IN SALSA YOGURT
ALLE ERBE AROMATICHE
] POLPO AL VAPORE IN EMULSIONE DI LIMONE
E SEDANO
I PANZANELLA DI MARE E ACCIUGHE SALATE

Dehersundt [[ﬂf@ Via Toscana, 20 - Zona Ind.le La Macchia - Sovicille (S1) TROFIE AL SUGO DI RAZZA

Tel, 0577-314596 - Fax 0577-314598- E-mail. info@detersundt.com - Web: www. detersundt.com
RISOTTO ALLO SCONCIGLIO

Prodotd par (o pulie, lglene @ meneuse
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FRITTURA MISTA

PANNA COTTA ALLA LIQUIRIZIA E CAFFE




PENNELLO DI RICCIOLA E SCAMPI
SU TAVOLOZZA DELLO CHEF

POP CORN DI COTENNA E BUCCE
CROCCANTI

CUBE ROLL DI MANZO CON
SALSA Al PEPI AROMATICI E
ROSMARINO - INSALATA DI

CIPOLLE ROSSE CARAMELLATE

CREMA DI MELANZANE

BRUCIATINI E VELA DI MAIS

FONDANT AL CIOCCOLATO

AMEDEI E PINOLI DI

SAN ROSSORE SU
ZUPPETTA ICE DI
FRAGOLE

E GINGER

self service all’'lngrosso




MERCOLEDI

luglio

PACCHERO FRITTO, HOT DOG PAROLAIO, BURGHER DI
MANZO CON PANINO AL BURRO, ZUCCHINO GRIGLIATO
CON MOUSSE DI TONNO, ALI DI POLLO MARINATE
IN PAPRIKA E CAVIALE MOLECOLARE

[VIOUVd

TAGLIOLINO CARBONARA E ZAFFERANO CON UOVO
COTTURA A BASSA TEMPERATURA (13 MINUTI)

COSTOLECCIO COTTURA 68° PER 10 ORE CON
GLASSA BOURBON, FILETTO DI MAIALE, GLASSA
CIOCCOLATO BIANCO, SALSA ALL’OLIO DI VINACCIOLI,
VERDURE DI STAGIONE IN TEMPURA DI VODKA

CHEESECAKE CIOCCOLATO E ZENZERO
CON SALSA DI COCCO




4+ JOVIDI

luglio

POLPO ALLA PIZZAIOLA - GAZPACHO
DI POMODORO - POLPO ARROSTO
ORIGANO E IL SUO RISTRETTO

RIGATONI BRANZINO - POMODORINI
CONFIT - LIME E CAFFE

TRANCIO DI PESCE SERRA
CON SALSA AL CURRY E CAROTE AL
TAMARINDO

CREMOSO AL PISTACCHIO CON
RICOTTA - MANDORLE E CIOCCOLATO
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self service all’'lngrosseo




Panificio G5 Sl “ s.r.l.
Via dei Pellegrini, 27 - Siena - Tel. 0577 281106
www.ilmagnifico.siena.it - E-mail:mail®@ilmagnifico.siena.it

VINRD

luglio

SUPREMA DI CAPPONE TARTUFATA
IN SALSA D’ AMARENA

FONDUTA DI FORMAGGI CON TARTUFO
E PANE CROCCANTE
PARMANTIER CON GRANA E TARTUFO
BAULETTO IN SFOGLIA CON TARTUFO
BRUSCHETTA CON CACIOTTA E TARTUFO

RAVIOLI CON TARTUFO DI STAGIONE
CHICCHE DI PATATE CON FUNGHI,
PROSCIUTTO E TARTUFO

MEDAGLIONE DI FILETTO IN SALSA VELLUTATA
CON FORMAGGIO E TARTUFO
SFORMATO DI CAROTE E PATATE

MILLEFOGLIE CON CREMA CHANTILLY
E FRUTTI DI BOSCO
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DATO

luglio

POLPO IN GALERA E IMPEPATA DI COZZE

RAVIOLI DI CERNIA E SCORFANO CON
POMODORINI E PENNE ALLO SCOGLIO

TAGLIATA DI TONNO CON
COMPOSTA DI VERDURE

SEMIFREDDO AL LIME

INSEGNE LUMINOSE - CARTELLONISTICA-SOFFIERIA NEON
STAMPA DIGITALE - TAGLIO PLASTICA AL LASER

ANTICA TRATTORIA STALLOREGGI |




DOMEIIC

luglio

FEGATINI NOCCIOLE E SOFFICE DI CAVOLO NERO
BURRATA DI ANDRIA CON CILIEGIE

cash & car
AVOCADO E POMPELMO
PACCHERO MANCINI - CIPOLLA
CIPOLLOTTO RIGATINO E PECORINO
SALSICCIA ORZO PERLATO
CREMA DI LATTUGA E PISTACCHI

BATTUTA DI MANZO - TALEGGIO - SALVIA
E JULIENNE DI PROSCIUTTO AFFUMICATO

GIANDUIA CON PINOLI CARAMELLATI
E SALE MALDON

»
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self service all’ingrosseo

POGGIORONELLI




UINEDI

agosto

pidraulica
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CALAMARATA MEDITERRANEA CON T | - "
POMODORI OLIVE CAPPERI E E BOCCONCINI Rud| 339 182gﬁﬁg e

MISTICANZA CON SEPPIOLINE E PESCHE
POLPO AL CROSTONE

- Idrosanitario
- Pannelli solari

DI PESCATRICE RDWBGGSS - Riscaldamento
- Condizionamento
TRANCIO DI ORATA DI MARE SU Riccardo 347 60502751
MILLEFOGLIE DI PATATE E ZUCCHINE VIA P. NENNI 74 - Hﬂ“TEHlGﬁl:ﬂHl « &| -tel, e fax: 0577 270799 ,
infofermorazioi@lbero igrereg P/ ¢.f. 201199850528

SEMIFREDDO AL PISTACCHIO DI BRONTE

Bianco di Custoza o
~— CANTINA

o™ Valpantena




MARTED!

agosto

ANTIPASTI CALDI E CHAMPAGNE

CACCIUCCO IN GRANDE STILE

INOTOLT) OIONV

DOLCE ALLA FRANCO




E_ Estetica Crystel
-
™)
) TARTARE DI TONNO - TARTARE DI RICCIOLA O DENTICE 05
O CARPACCIO DI BACCALA E CAPPERI - ALICI MARINATE 1 8
—_— E POMODORI SECCHI - SGOMBRO MARINATO AL ; ?
P ROSMARINO E POMODORI ARROSTO - TONNO — 2
D AGLI AGRUMI E ERBE AROMATICHE -POLPETTE DI s
(Banly PARMIGIANA DI MELANZANE E COZZE - ALICI FRITTE E % . Lo .
— POLPO FRITTO - FIORI DI ZUCCA RIPIENI > ] via SlClha 2a - Slena
<: ZUCCHINE RIPIENE DI RICOTTA CALAMARI E MENTA E =
CAPESANTE LARDO DI COLONNATA E MELANZANE e 0577 058 174
GUAZZETTO DI MOSCARDINI - MILLEFOGLIE DI POLENTE = I ' .
CON BACCALA MANTECATO E CIPOLLA DI TROPEA EF) aperta tutti 1 glorni con orario continuato
POLPO ALLA GRIGLIA E BURRATA ®)
SFORMATINO DI RICOTTA E GAMBERI 8 COZZE LIMONE CANDITO E FETA
BOCCONCINI DI SPIGOLA CROCCANTI CON GUAZZETTO DI CROSTINI CON BURRO BOTTARGA E BASILICO
POMODORO E ACETO - MINI HAMBURGER DI PESCATO SORBETTO AGLI AGRUMI - CIOCCOLATINO AL CAFFE

CON MAIONESE PICCANTE TARTELLETTA ALLA FRUTTA




AOVID

agosto

ANTIPASTI DI PESCE DELLO CHEF
FANTASIE DI PESCE DEL MOSCINO

DOLCE IN STILE MASSIMO
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OSTERIA

SABATO 23 - SERATA COWBOY
DOMENICA 24 -SERATA OPEN BAR
LUNEDI 25 -SERATA LATINA CON SCUOLA DI BALLO MG
MARTEDI 26 - SERATA FANTASCIENZA
MERCOLEDI 27 - SERATA MILITARE
GIOVEDI 28 - SERATA HIPPIE
VENERDI 29 - SERATA FLUO

SABATO 30 - SERATA BLUE PARTY
DOMENICA 31 - SERATA SPORT
LUNEDI 1 - SERATA OPEN BAR
MARTEDI 2 - SERATA MESTIERI
MERCOLEDI 3 - SERATA IN NERO
GIOVEDI 4 - SERATA GRAN FINALE
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NGOLO DELL'UNTO

carbonara

primo del giorno |

Fritto di carne
0 pesce
affettati

Per prenotazioni rivolgersi al
padiglione o telefonare
333 7808748
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25/07 DJj CERTOSINI |l ;j;,;.}gm

27/07 DJj ROPPOLO

01/08 Dj PIETRO
ALCIDI

04/08 Dj ETTORE

MUSICA LIVE

23/07
LESTOFANTI

24/07
SUPERPILA

26/07

LAST MINUTE DIRTY BAND

28/07
JAGUARI

29/07
FALSI D’ AUTORE

e [ ASTANUTE
@] £3 gr“g

&

S&pe&pcﬁl. e

MUSICA LIVE

30/07
MISCHIONIMPOSSIBLE

31/07
EMY & THE GROOVE
MACHINE

02/08
DINOSAURI

03/08
PANCERA GIALLA




